Crudo di Parma «Pio Tosini» con insalseggiata di cipolle rosse
12

Tartare di Fassona con piccola frisella al pomodoro e guacamole

13

Terrina di fegatini e fegato d’oca con pan brioche

16

Lingua salmistrata, zucca in agrodolce e cappuccio viola
fermentato in salsa di mele e rafano
1

Burrata, pomodoro ciliegino, verdure in composta
con peperoncino cornetto
10

Tortino di zucca con broccoli selvatici
10

Canederlo di pane e cime di rapa, crema di rapa rossa e feta
11



Zuppa di cipolle con crostone gratinato al parmigiano
Gnocchi rustici con farcia di chiodini in salsa di cacio e pepe
Ravioli di pasta fresca alla zucca e ricotta affumicata
Cannelloni con ricotta e maggiorana in salsa di barboni

Bigoli al torchio con ragli d’anatra e parmigiano

Penne al farro Felicetti con guanciale croccante,
cipolla stufata, pomodoro e parmigiano

12



Entrecote bio di Angus tagliata con fior di sale Cornish,
erbe cotte e medaglioni di patate al rosmarino

25

Costolette di agnello in crosta ed erbe con ratatouille e patate

25

Ossobuco di vitello in gremolada, rosti di patate ed erbe cotte
20

Spiedino di piccione con peverada e polenta di mais sponcio

26

Trippa alla parmigiana

15

Filetto di branzino in vasocottura con verdure, legumi e cereali
20



Misticanza con petto di pollo grigliato
14
Misticanza con gamberi e feta
14
Selezione di formaggi con mostarda
14

Arancini di miglio in crosta di mandorle e semi di lino
con julienne di verdure

14



