Crudo di Parma «Pio Tosini» con insalseggiata di cipolle rosse

Tartare di Fassona con guacamole

Terrina di fegatini e fegato d’oca con pan brioche e mostarda

Burrata, pomodoro ciliegino, verdure in composta
con peperoncino cornetto

Crema di rape rosse con canederlo di tarassaco

Triangoli croccanti ai broccoli e formaggio di malga

Filetto di sgombro affumicato, puntarelle saltate
e crema di sedano rapa
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“Sopa coada” della casa

Gnocchi rustici con ricotta e spinaci
in salsa di gamberi e zucchine

Ravioli di pasta fresca con rosoline e ricotta affumicata
Cannelloni con carciofi e salsa di pomodoro giallo
Bigoli al torchio con ragu d’anatra e parmigiano

Penne al farro Felicetti con guanciale croccante,
cipolla stufata, pomodoro e parmigiano



Entrecote bio di Angus tagliata con fior di sale Cornish,
erbe cotte e medaglioni di patate al rosmarino

Costolette di agnello in crosta ed erbe con ratatouille e patate

Spezzatino di cinghiale con polenta di mais sponcio
ed erbe cotte

Coscia d’anitra in confit, verze scottate al timo,
salsa al vino rosso e mele renette

Filetto di branzino in vaso cottura con verdure e cereali

Trippa alla parmigiana



Misticanza con petto di pollo grigliato

Misticanza con salmone marinato e affumicato

Selezione di formaggi con mostarda

Arancini di miglio in crosta di mandorle e semi di lino
con julienne di verdure



