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- 9-.10 — Gallina in saor con mimosa e salsa al tuorlo affumicato ... 9
g — Crudo di Parma Pio Tosini (24 mesi) con cipolle rosse marinate ............ 12
2 — Lingua di vitello marinata, misticanza e toma di yogurt greco ... 10
1 — Tonno selvaggio crudo, pomodoro confit e foglia di cappero. ... 12
g-10 — Tartare di Fassona e radicchio tardivo in agrodolce ..., 12
2.9 — Burrata pugliese con peperoncino COrMeto e 9
e T ETA AL PISEIN B POITO i S 9
1-2-2 — Gnocchi rustici farciti con ortiche in salsa di asparagi bianchi ................ 9
1-2.2 — Ravioli di pasta fresca con rosoline, ricotta e burro fuso ... 9
1-2.2 — Cannelloni con carciofi e ragu di Verdure ... 9
1.2.2.9 — Bigoli al torchio con ragu d’anatra e parmigiano ... 9

1-2-9 — Penne al farro Felicetti con guanciale croccante, cipolla stufata
EPOMINOOT0 e cnnv e e SO 9

Legenda allergeni

1 9 Cereali | 2 () Uova |5 @9 Crostacei | 7 () Frutta aguscio | 9 () Sedano | 11 B solfiti

2 (=7 Latte 4 o' Pesce | B Q Molluschi | 8 9‘ Soja 10 Q Senape
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RISTUORANTE

2 — Entrecote bio di Angus Aberdeen tagliata con fior di sale Cornish
e medaglionl di patate al rosmaring ..o =20

1-10 — Carre d’agnello Silver Fern Farms in crosta di erbe
con ratatouille di verdure ... R —. .. 20

2 — Suprema di faraona farcita, cipolle novelle glassate

€ 5alSd PEVETHAN oo n s o T R e 19

2 — Medaglione di vitello, asparagi gratin e filetti diverdure ... 18
2.4 — Filetto di branzino, patate al prezzemolo e pendolini alle erbe ......... 18
RS LTRE TSR L (s O R B S SRR 14
8-10 — Misticanza con petto di pollo grigliato ... PP SR 10
4-10 — Misticanza con salmone marinato della casa ..o 12

7 — Arancini di miglio in crosta di mandorle e semi di lino
con fudenne dl Verdure .-ocoon vy e S e 12

— Riso basmati e salsa al curry, con sauté diverdure ... 12

Per alcuni piatti utilizziamo prodotti tipici dei presidi Slow Food,
per garantire la genuinita e il rispetto del cibo servito

Secondo stagione alcuni prodotti possono essere surgelati
ma sempre di primissima qualita



